
  

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gültigen Mehrwertsteuer.  
G = Enthält Gluten | Für andere Allergene  haben wir eine separate Karte. 

Die meisten Gerichte können glutenfrei zubereitet werden. Sprecht uns bitte an. 

 
 
 
 
 
 
 

VORSPEISE 
 
 
 
 

Kohlrabi Tonnato 
 

ThunVisch-Mayo | Rucola | Kapern 
384g CO2 | 13€ 

 
 
 
 

Feldsalat 
 

Räuchertofuwürfel | Orangenfilets | Hausdressing 
523g CO2 | 12€ 

 
 
 

 
Rotkohlsuppe 

 

Räuchertofuwürfel | Äpfel 
267g CO2 | 10€ 

 
 
 
 

Bunte Bete 
 

Mandelkäse | Walnüsse | Sonnenblumenkerne | Apfeldressing 
302g CO2 | 12€ 

 
 
 
 

Maronensuppe 
 

232g CO2 | 9€ 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weinempfehlung: Sparkling Pet Nat Crazy Crazy Marto Wines 0,2l 12€  



  

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gültigen Mehrwertsteuer.  
G = Enthält Gluten | Für andere Allergene  haben wir eine separate Karte. 

Die meisten Gerichte können glutenfrei zubereitet werden. Sprecht uns bitte an. 

 
 
 

 
 

HAUPTGANG 
 

 
 

Grünkohl 
 

BratVurst | Drillinge | Senf 
345g CO2 | 18€ 

 
 
 

Spätzle G 
 

Waldpilzrahm 
345g CO2 | 16€ 

 
 
 

Hausgemachte Ravioli G 
 

Kürbisfüllung | Thymianschaum | eingelegter Kürbis | Rosenkohlblätter 
389g CO2 | 19€ 

 
 

 
Topinambur G 

 

Knuspertofu | Flower Sprouts | Basilikumcaviar | Teriyaki | Sesam 
379g CO2 | 25€ 

 
 
 

Vegane Ente G 
 

Seitan | Rotkohl | Kartoffelkloß | Orangenjus 
435g CO2 | 22€ 

 
 

 
Wellington G 

 

Blätterteig | Seitan | Selleriepüree | Minimöhren | Jus 
412g CO2 | 27€ 

 
 
 

Königsberger Klopse G 
 

Tofu | Kartoffelpüree | Rote Bete | Apfel | Kapernsauce | Semmelbrösel 
423g CO2 | 19€ 

 
 

Weinempfehlung: 

Iris Traminer & Pinot Gris  

Orange Wine 

    0,2l       10€ 

 

Weinempfehlung: Mann Riesling Purpur Natural White Wine 0,2l 12€  



  

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gültigen Mehrwertsteuer.  
G = Enthält Gluten | Für andere Allergene  haben wir eine separate Karte. 

Die meisten Gerichte können glutenfrei zubereitet werden. Sprecht uns bitte an. 

 
 
 
 
 
 

DESSERT 
 
 
 
 

Cheesecake G 
 

Birne | Salzkaramell 
234g CO2 | 10€ 

 
 
 
 

Schokoladen Malheur 
 

Vanilleeis | Portweinpflaumen | Walnüsse 
Genuss braucht Zeit. Bitte gebt uns zehn Minuten.  

258g CO2 | 12€ 
 
 

 
 

Panna Cotta 
 

Rosmarinquitten 
234g CO2 | 8€ 

 
 
 
 

 
 
 

Unsere Weinempfehlung zum Dessert: 
 

Beerenauslese Iris Roesler 2019 vom Weingut Opitz im Burgenland in Österreich. 
Gemäß des Winzers Motto „no tricks. just wine.“ komplementiert dieser handgelesene Biowein jedes 

unserer Desserts. 
4cl    7€ 

 
 
 
 


