VORSPEISE

WeilRe Bohnencréme © | Chicorée | Orangengel | Pumpernickelcrunch |
326gC0O,| 13

Ziegenkase | Birnencarpaccio | hausgemachter Fichten-Zitronen-Honig | gerdstete Walnuss |
250gCO2| 13

Wilder Blumenkohl | bunter Quinoa | Joghurt-Tahini-Créme | Chilivinaigrette |
279gC0O, | 14

Suppe vom Topinambur | Topinamburchips | Lauch | 184g CO, | 10
Geschmorter Sellerie | Griinkohlchips | Zwiebelkonfit | Haselnuss | 362g CO- | 13

Rote Bete | Feta | Rucola | Apfeldressing | 336g CO- | 14

Zweites Brotbrett ¢ | 3

HAUPTGANG

Linsen-Kirbis-Strudel © | Steckriibenpiiree | Rosenkohl | Granatapfel |
Rosmarin Beurre Blanc | 358g CO- | 22

Hausgemachte Matcha-Ravioli © | Mandelricotta | Miniméhre | Méhrengriinpesto |
395gC0O,| 20

Geflllte Zwiebel | Sojahack | Kartoffel Mille Feuille | Prinzessbohne | Pfeffersauce |
525gC0O2 | 22

Gebackene Rote Bete | Hummus | Krduterdl | Haselnusstofu | Afila | 490g CO, | 21

Gnocchi | Petersilien-Cashew-Créme | Spitzkohl | karamellisierte Traube |
375gC0O, | 19

Fettuccine © | Zitronen-Tahini-Sauce | Krauterseitling | Griinkohl |

hausgemachter Tempeh | 452g CO- | 20

DESSERT

Haselnuss Biskuit | Karamellmousse | Schokolade | 439g CO2 | 12

Mille Feuille © | Mandelcréme | Himbeercoulis | weiRe Schokolade | 418g CO- | 13
SuBkartoffel Creme Brilée | Rotweinbirne | Rotwein-Birnen-Sauce | 277g CO, | 11

Tartlet © | Kiirbiskernmousse | Mandarinenmousse | Yuzuperle | 281g CO» | 13

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Flr andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte konnen glutenfrei zubereitet werden. Sprecht uns bitte an.



