DINNER

VORSPEISE

Bruschetta © | Spargel | Erdbeere | 261g CO?| 12

Pilzpraline © | Erbsencréme | Radieschen | Miso | 361g CO?| 11

Gerdstete Paprikasuppe © | Blatterteig | schwarzer Sesam | Affila | 367g CO?| 10
Gegrillter Fenchel | Zitrusvinaigrette | Spinat | Haselnuss | 347g CO?| 11

Farinata | Flatbread aus Kichererbsenmehl | Tomatenbutter | Wildkrautersalat
388gC0O?| 10

Aubergine | Walnuss | Joghurt-Minz-Créme | Granatapfel | 421g CO?| 13

Zweites Brotbrett © | 2 pro Person

HAUPTGANG

Spanische Tortilla | Kichererbsenmehl | Kartoffel | Zwiebel | Rduchertofu
Romescosauce | Salat | 631g CO?| 18

Hausgemachte Birlauch-Ricotta-Ravioli © | WeilRweinschaum | geschmolzene Tomate |
384gC0O?| 20

Gebackener Blumenkohl | Miso-Cashew-Créme | griiner Spargel | Zitronentofu | Chiliol
529gCO?| 20

WeiBer Spargel | Kartoffel-Feldsalat | Barlauchpesto | Rduchertofu | Orangensenf
306g CO?%| 22

Pak Choi | Selleriepiiree | Tempeh | Quinoa | Teriyaki | 371g CO?| 20

Risotto | weiBer Spargel | Ringelblite | halbgetrocknete Tomate | weilRe Bohne
291g CO?%| 20

DESSERT

Haselnussmousse ©| wilde Beeren | Schokobiskuit | Kaffeeél | 470g CO?| 12
Zitronen-Thymian-Mousse | weiRe Schokolade | Mandelcrumble | 317g CO?| 11
Rhabarbercurd | Kokosschaum | Erdbeere | Kokoschips | 158g CO?| 11

Cheesecake| Erdbeere | 299g CO?| 12

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Fiir andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte kénnen glutenfrei zubereitet werden.
Sprecht uns bitte an.



