DINNER

VORSPEISE

Gazpacho von der Wassermelone | Gurken-Tomaten-Salsa | Basilikum | 287g CO2| 10
Gerostete Paprika | Veta | Pinienkerne | Petersilie | 312g CO-| 11

Carpaccio vom Kohlrabi® | Rduchertofu | Rucola | Olive | Linsenparmesan | 330g CO»| 11
Whipped Tofu® | Lavendel | Thymian | rote Zwiebel | Romanesco | Brotchip | 300g CO,| 14

Hausgemachter Mozzavella | gegrillter Pfirsich | Estragonschaum | Spinat | Balsamico |
310gC0O2| 13

Lauwarme Ochsenherztomate | Kefir | Schnittlauchél | Sprossen | 315g CO2| 12

Zweites Brotbrett © | 2 pro Person

HAUPTGANG

Wilder Brokkoli | StiRkartoffel-Kokosptiree | Reis | Tempeh | Erdnusssauce | Friihlingslauch |
487gC0O,| 21

Aubergine | hausgemachter Tofuricotta | Tomatensugo | gebackene Polenta | 360g CO2 | 19
Brennesselknddel® | WeiRweinschaum | Krauterseitling | Linsenparmesan | 417g COz | 22
Hummus | GrillgemUse | Linsenbéllchen | Minzjoghurt | Granatapfel | 510g CO,| 19

Hausgemachte Rote Bete Ravioli®| Erbsencréme | gerducherte Karotte | Walnusssauce |
Zuckerschote | 420g CO,| 21

Reisbandnudeln | buntes Gemise | Gochujang Sauce | Sesam | 715g CO,| 17

DESSERT

Gebackene Feige | hausgemachtes Vanilleeis | Karamell | geréstete Pistazie | 502g CO2| 13
WeiBes Schokomousse | wilde Beeren | Brennnessel | 450g CO2| 12

Schokoparfait® | Pfirsich | Brownie Cro(tons | Kokoschips | 425g CO,| 12

Bananen Arancini | Mangocoulis | Passionsfrucht | Minze | 324g CO2| 12

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Fiir andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte kénnen glutenfrei zubereitet werden.
Sprecht uns bitte an.



