DINNER

VORSPEISE

Gebackene rote Zwiebel | Feta-Joghurtcréme | Thymian | Walnuss | Ahornsirup |
129g CO,| 12

Rote Linsensuppe | Orange | Kirbiskernél | 102g CO-| 10

Kurbiskerncréme | Kohlrabi | Trauben-Rote-Bete-Salsa | 203g CO2| 11
Krauter-Tarte | gebackene Radieschen | Zuckerschoten | 270g CO,| 13
Zucchini Scarpaccia | Wildkrautersalat | Tomatenbutter | 292g CO2| 11

Buchweizenbiskuit © | Méhren-Kriuterquark | Kalamata-Oliven | 315g CO»| 10

Zweites Brotbrett © | 2 pro Person

HAUPTSPEISE
Geschmorter Lauch © | Perlgraupen | Mandelsauce | Rduchertofu | Granatapfel | 334g CO,| 19

Spitzkohl | Joghurt-Tahin-Créme | eingelegte Rote Zwiebeln | hausgemachter Tempeh |
Chiliol | 554g CO;| 20

Aubergine im Kichererbsenmantel | Kichari | Zitronenjoghurt | Koriander | 517g CO-| 18

Linsenragout | Schwarzwurzelpiiree | Fenchel | Orangensauce | StiBkartoffelcrunch |
463g CO,| 19

planted.Steak | Wildkrautersalat | Drillinge | griine Pfeffersauce | 417g CO2| 25

Hausgemachte Fettuccine © | Hefesauce | Pfifferlinge | Lauch | R3uchertofu | 291g CO,| 23

DESSERT

Hausgemachtes Rosmarineis © | Zitronenbiskuit | Aprikose | 274g CO»| 12

Kardamom Panna Cotta | Beeren | karamellisierte Mandeln | 190g CO2| 11

Schokotruffle | Waldbeerkompott | Schokosauce | Sonnenblumenkernkrokant | 414g CO,| 12

Stachelbeerkompott | Vanilleschaum | Minze | 305g CO,| 10

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Fiir andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte kénnen glutenfrei zubereitet werden.
Sprecht uns bitte an.



