VORSPEISE

Kalte Borschtsch | Joghurt | Dill | 215g CO, | 9

Gelbe Linsen-Zitronensuppe | knusprige Schalotte | 222g CO, | 10

Kartoffelrosti | Rote Bete-Trauben Salat | Meerrettichschaum | 256g CO, | 11

Knuspriges Reispapier | Mango | Limette | Gurke | Tempeh | Koriandersprossen | 301g CO-| 13
Mini Mozzarella | bunte Tomate | Basilikum | 278g CO; | 14

Muhammara | Saatencracker | Granatapfel | eingelegte rote Zwiebel | Walnuss |

312gC0O2| 12

Zweites Brotbrett © | 2 pro Person

HAUPTSPEISE

Tagliatelle © | Salzzitrone | Zucchini | Linsenparmesan | knusprige Schalotte |
390gCO, | 20

Gebackene StBkartoffel | Rote Bete | Belugalinse | hausgemachter Cashewricotta |
Salbeipesto | Walnuss | 412g CO, | 19

Maisrippchen | Maiscréme | Chili-Koriander6l | Tofu | 399g CO,| 18
Moussaka | bunter Salat | 378g CO; | 20

Mangold-Hirserdlichen | Erdnuss-Limettencréme | Brokkoli | griine Trauben | Hanfsamen
390g CO, | 20

WeiBes Tomatenrisotto | geschmolzene Tomaten | Rucola | Mandelblattchen |
447gC0O, | 22

DESSERT

Mohnkuchen ¢ | Limettencréme | Mirabelle | Mandel | 210g CO, | 13
Joghurteis | Olivendl | Weinbergpfirsich | 251g CO, | 13

Pfirsichkompott | Tonkacréme | Zitronenverbene | Kirbiskernkrokant |
242gC0O,| 12

Bananen-Nicecream | Kakaonibs | Mango | Vanilleschaum | 222g CO2 | 12

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Fiir andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte kénnen glutenfrei zubereitet werden.
Sprecht uns bitte an.



