VORSPEISE

Zwiebelsuppe © | Blatterteig | Keese | 225 g CO- | 10

Keese-Lauch-Suppe | Rauchertofu | 213gCO, | 9

Gefullter Babykurbis | whipped Tofu | Apfel-Senfrelish | Wasserkresse | 276 g CO, | 13
Auberginentatar © | Knoblauchbrot | Tomatenschaum | gebackene Kapern | 282 CO, | 12
Herbstsalat | Rote Bete | Radicchio | Granatapfel | Orangendressing | Sumac | gebackene

Kichererbse | 232gCO2| 12

Zweites Brotbrett © | 2 pro Person

HAUPTSPEISE
Gefiillte Zwiebel © | Hackfillung | Romanesco | Kartoffelpiree | Jus | 394 g CO2 | 20
Linsendal | Naturreis | Mangochutney | Joghurt | Koriander | 367 g CO2 | 18

Panierter Austernpilz © | Sellerie-Birnenpiiree | Rosenkohl | Haselnuss | Misobutter |
345gC0O2| 20

Gebackener Sellerie © | Kaffee-Rotweinmarinade | Kiirbispiiree | griine Bohne | Tofuhack |
417gC0, |21

Kurbisrisotto | Mangold | Linsenparmesan | Tempehbacon | 399g CO; | 19

Spitzkohl | Macadamiacréme | weiRe Bohne | Apfel-Senfsauce | 368g CO, | 19

DESSERT
Gebackene Birne | Macarvone Créme | Salzkaramell | Hafercrumble | 217g CO2 | 13
Bratapfelkompott | Zimtcréme | Mandelsables | 221g CO2 | 12

Hausgemachtes Pflaumeneis | karamellisierte Walnuss | Schokosauce | 231 g CO; | 11

Alle Preise sind in Euro und inklusive der zurzeit gliltigen Mehrwertsteuer. G = Enthélt Gluten
Fiir andere Allergene haben wir eine separate Karte. Die meisten Gerichte kénnen glutenfrei zubereitet werden.
Sprecht uns bitte an.



